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La nostra tradizione

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA D.O.P.

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA IN CARTA
MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA IN BUSTA

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA IN BARATTOLI
MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA SCARTATA
(TRECCIONI,NODINI,OVOLINE,CILIEGINE, TRECCINE,SFOGLIA)

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA AFFUMICATA

LATTICINI SAN LORENZO marcHio catasta)

BOCCONCINI, FIORDILATTE E NODINI (CONFEZIONE 1 KG)

FIORDILATTE ARTIGIANALE (LAvORATO A MANO)
BOCCONCINI, FIORDILATTE E OVOLINE (CONFEZIONE DA 1,5/3KG E 4KG)

FILONI PER PIZZA
CILIEGINE IN VASCHETTA DA 250 GR
NODINI “LUNGHI” ARTIGIANALI

LATTICINI CAMPANI

FIORDILATTE X 500 GR E SFOGLIE

APPASSITE, SILANI E CIAMBELLE (BIANCHE E AFFUMICATE)
PROVOLA AFF. VACCINA —MISTO BUFALA (VARI FORMATI)

MOZZARELLA MISTO BUFALA (130gr/50gr)
FILONI PER PIZZA “GENNARINO”
PROVOLA AFFUMICATA VACCINA —MISTO BUFALA CONFEZIONATA

RICOTTA

RICOTTA DI PECORA CATASTA

RICOTTA DI MUCCA

RICOTTA SALATA GRECA

RICOTTA DI MUCCA ARTIG. FATT. MORELLA

LATTICINI MOLISANI

TRONCHETTI PER PIZZA KG 1
MOZZARELLA TRITATA A JULIENNE
FIORDILATTE X 500 GR



Lanostra tradizione

PRODOTTI PUGLIESI

SCAMORZE BIA. E AFF. FARCITE E NON

SILANI BIANCHI E AFF. FARCITI E NON

T.NI PASSITI BIA. EAFF. FARCITI ENON

INVOLTINI PASSITI BIA. E AFF. FARCITI ENON

CIAMBELLA PASSITA BIA. E AFF.

BOCCONCINI PASSITI BIA. E AFF.

BURRATA IN FOGLIA GR. 350 CIRCA

MANTECA (SCAMORZA CON NOCE DI BURRO ALL’INTERNO)

FORMAGGI FRESCHI

FORM. |° SALE S.LOR. (CAPRINO CON FRUSCIELLA — LATTE VACCINO)
STRACCHINO CREMA DEL PIAVE GR 250

STRACCHINO GR 100

CACIOTTA ROMANA (TIPO 1° SALE)

ROBIOLA GR 100 CONFEZIONATA
GIUNCATA VIMINATA

PRIMO SALE PORZIONATO FATT.MORELLA
MORELLA

STRACCHINO ARTIGIANALE FATTORIA MORELLA
PRIMO DI’

SQUAQQUI
BON CAPRI TUBO X 1KG

FORMAGGI (STAGIONATI E SEMISTAGIONATI)

BRIE REVEREND

CACIOTTA TIPO NORCIA

EMMENTHAL SVIZZERO
CACIOCAVALLO BIANCO E AFFUMICATO
CACIOTTA AL PEPERONCINO
MARZOLINO ROSSO TOSCANO

FORMAGGI TOSCANI E DI PIENZA
PECORINO CANESTRATO ABBRUZZESE

PECORINO ROMANO BRUNELLI EXPORT

PECORINO ROMANO

PARMIGIANO REGGIANO (SPICCHI DA 1/8 SV. 30/36 MES)
GORGONZOLA DOLCE E PICCANTE “DEFENDI” D.O.P.

TALEGGIO “DEFENDI” D.O.P.

GRANA PADANO (STAG. SPICCHI DA 1/8 SV.)
PASTORE SARDO E GRAN SARDO

PROVOLONE PICCANTE EDOLCE S.V.
VERGARO/SETTECOLLI
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PROSCIUTTI

PROSC. COTTO “DOLCE STELLA™
PROSC.COTTO»2S.V.

PROSCIUTTO CEE DISOSS. PELATO (MAX55KG)
PROSCIUTTO CEE DISOSS. PELATO (OLTRE 6 KG)
PROSCIUTTO COTTO LORY

PROSCIUTTO COTTO “ROY” (ANCHE META’' SV.)

PROSCIUTTO STAGIONATO BAULETTO —-FIOR DI MAIELLA
PROSCIUTTO ARROSTO ALLE ERBE

PROSC. PARMA STAG. DISOSS. ADDOBBO K59
PROSC. PARMA DISOSS. PELATO STAGIONATO

SALUMI

LONZA STAGIONATA
BRESAOLA SOTTOFESA/PUNTA D'ANCA/PUNTA D' ANCA |.G.P.

FESA DI TACCHINO

LLONZINO STAGIONATO

MIGNON SIENA

MORTADELLA BOLOGNA |.G.P.
MORTADELLA LEONCINI PISTACCHIO S.V.
MORTADELLA LEONCINI PEPERONCINO S.V.
PANCETTA ARROTOLATA

PANCETTA TESA STAG. (DOLCE,AFFUMICATA,PEPE)
SALAME MILANO E UNGHERESE

SOPPRESSATA ROMANA (scHIACCIATA)

SALAME VENTRICINA
SALSICCIA CINGHIALE

SALSICCIA MAGRA (FRESCA) / SALSICCIA DI PROSCIUTTO E PICCANTE

SALSICCIA RUSTICA DOLCE E PICCANTE
SALAME CORALLINA, TORCIGLIONE, CIAUSCOLO E CACCIATORINO

N’'DUJA CALABRA

SPECK + SPEK MAIELLA

COPPA DI TESTA
GUANCIALE STAGIONATO

MORTADELLA LINEA ROSSA (1ipo BAR)
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CARCIOFI, MELANZANE, FUNGHETTI, PEPERONI E ZUCCHINE (ARROSTITI E GRIGLIATI)
TONNO KG 1,700

FILETTI DI ACCIUGHE 720 GR.

FILETTI DI ACCIUGHE KG 1,7 A PEZZI

CARCIOFI NATURALE 30/40 3KG

CARCIOFINI MEDI SOTT’OLI10 50/60 GR. 1700

CARCIOFINI SPACCATELLI SOTT'OLIO GR. 1700

TONNO OLASAGASTI GR 1850 SGOCCIOLATO

FUNGHI PORCINI TRIF. CASARECCI 850 GR
GAMBERI SGUSCIATI GRANDI 900 GR

SALMONE NORVEGESE AFF. GR. 200 + RITAGLI GR. 500
SURIMI PEZZI 900 GR

SURIMI DI GAMBERO X 1KG

WURSTEL MAX 3 PEZZI GR 250

OLIVE VERDI DEN. IN LATTA DA 2KG

OLIVE NERE DEN. IN LATTA DA 2KG

OLIVE VERDI DEN. KOLOSSAL AROM. PICCANTI KG 1
OLIVE NERE AL FORNO IN BUSTA DA 25KG

OLIVE NERE E VERDI INTERE IN LATTA KG 2,500
OLIVE VERDI DOLCI KOLOSSAL DA 2KG

OLIVE VERDI PICCANTI SCHIACC. X 1 KG

SALSE PER BRUSCHETTE (CARCIOFI, FUNGHI PORCINI, SALSA ROSSA, RADICCHIO,
OLIVE E PEPERONI ML 500 IN VETRO)

CONDITUTTO

FILETTI DI ALICI MARINATE E DI MELANZANE/OLIVE N.MARINATE E NOSTRANE
MAISDOLCE AL NATURALE %2

POMODORI PELATI 6 x 3000

POLPA DI POMODORO 6 x 3000

POMODORI PELATI 24 x 500

POMODORINI MEDIT. 24 x 500

PASSATA IN BOTTIGLIA + RUSTICA 12 X 1100
POMODORINI APPASSITI E SECCHI
INSALATA DI MARE E FILETTI DI SGOMBRO SOTT'OLIO

PESTO ALLA GENOVESE KG 1,600
CARCIOFI A SPICCHI IN OLIOKG 3
BERGADER

MAIONESE

CARCIOF I GAMBO ROMANA GR 1900
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